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Kir chataigne.

Assiette de charcuterie de pays,

Blanquette de veau de chez Camille accompagnée

de pommes de terre,

Tome de vache de la ferme du Carlarié,

chou patissier (fournil de l'Orbiel) a la creme de marrons
(Geoffroy OULES).

Vin : coopé Puichéric
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Adrien Belzebut
Variété francaise et internationale en acoustique, tous les styles sont la pour
passer une bonne soirée !

REPAS : Adulte 20 € - De 6-10 ans 10 € - Moins de 6 ans gratuit

RESERVATIONS :
06 13 87 21 15 - cecile_benazeth@orange.fr
Cloture des inscriptions le 14 juillet.

Comité des fétes



